
Voyage au cœur
              des vignobles
Notre carte des vins met à l’honneur les producteurs
passionnés et les terroirs d’exception.

Chaque bouteille a été choisie avec soin pour sublimer
les plats de notre cuisine et offrir un voyage sensoriel
à chaque gorgée.



Rouges
FRANCE
Bordeaux, Sirius Merlot/Cabernet 39 $
Languedoc, Côtes du Roussillon, M. Chapoutier Les Vignes de Bila-Haut 45 $
Sud-Ouest, Château St-Didier-Parnac Cahors 45 $
Bordeaux, Château Mayne Guyon, Merlot 50 $
Côtes-du-Rhône, E, Guigal 52 $
Beaujolais, Maison Louis Jadot Sous les Balloquets, Brouilly 58 $
Bourgogne, Domaine René Bouvier, Pinot Noir Chapitre Suivant 64 $
Bordeaux, Jean-Pierre Moueix Pomerol 82 $

ITALIE
Vénétie, Sartori, Merlot 37 $
Vénétie, Zenato Valpolicella Superiore 46 $
Piémont, Fabio Oberto Barolo 76 $
Vénétie, Luigi Righetti Amarone della Valpolicella Classico 78 $
Toscane, Castelgiocondo Brunello di Montalcino, Sangiovese grosso 120 $

ÉTATS-UNIS
Californie, Cline Old Vine Zinfandel Lodi 41 $
Californie, Seaside Syrah 43 $

PORTUGAL
Douro, Pocas Coroa d’Ouro 42 $

ESPAGNE
Côte Méditerranéenne, Hoya de Cadenas Utiel-Requera Reserva 43 $
Vallée de l’Ebre, Monasterio de Las Vinas Gran Carinena Gran Rerserva 56 $

AUSTRALIE
Australie-Méridionale, Wolf Blass Yellow Label Cabernet-Sauvignon 47 $
Australie-Méridionale, Jacob’s Creek Shiraz Reserve Limestone Coast 53 $

CHILI
Aconcagua, Arboleda Cabernet-Sauvignon 53 $



Blancs
PORTUGAL
Douro, Pocas Coroa d’Ouro 37 $

ITALIE
Sicile, Rapitala Catarrato, Chardonnay 38 $

ESPAGNE
Côte Méditerranéenne, Sumarroca Tuvi Penedes 41 $

ARGENTINE
Mendoza, François Lurton Piedra Negra Pinot Gris 44 $

FRANCE
Vallée de la Loire, La Sablette Muscadet-Sèvre et Maine sur Lie 45 $
Bourgogne, Marquis de Jouennes Bourgogne Aligoté 46 $
Alsace, Léon Beyer Riesling Réserve 52 $
Côtes-du-Rhône, E. Guigal 52 $
Bourgogne, Louis Latour Chardonnay 54 $
Bourgogne, Domaine Billaud-Simon Chablis, Chardonnay 102 $

CANADA
Ontario, Inniskillin Discovery Series P3 48 $

NOUVELLE-ZÉLANDE
South Island, Kim Crawford Sauvignon Blanc Marlborough 52 $

ÉTATS-UNIS
Californie, La Crema Chardonnay Sonoma Coast 71 $

Rosés
ÉTATS-UNIS
Californie, Gallo White Zinfandel 34 $

FRANCE
Provence, Roseline 46 $



Vins o�erts AU VERRE ET EN DEMI-LITRE

BLANCS VERRE 6 OZ VERRE 12 OZ DEMI-LITRE BOUTEILLE

ARGENTINE
François Lurton Pinot Gris 11 $ 20 $ 30 $ 44 $
FRANCE
Louis Latour Chardonnay 12.50 $ 24 $ 35 $ 54 $
NOUVELLE-ZÉLANDE
Kim Crawford Sauvignon blanc           12.50 $ 24 $ 35 $ 52 $
CANADA
Inniskillin Discovery Series P3 11 $ 20 $ 30 $ 48 $

ROUGES
CHILI
Arboleda Cabernet Sauvignon          12.50 $ 24 $ 35 $ 53 $
FRANCE
Sirius Merlot/Cabernet          10 $ 19 $ 26 $ 39 $
ITALIE
Zenato Valpolicella           12 $ 22 $ 32 $ 46 $

ROSÉ
ÉTATS-UNIS 
Gallo White Zinfandel          9 $ 16 $ 22 $ 34 $

Vin Maison
ROUGE
Miglianico          8 $ 14 $ 19 $ 29 $

BLANC
Miglianico          8 $ 14 $ 19 $ 29 $



Vins sans alcool
ESPAGNE
Miguel Torres Muscat Natureo Blanc 28 $
Freixenet Legero (Vin mousseux) 27 $

Mou�eux � Champagne
ALLEMAGNE
Henkell Trocken Bouteille 200 ml : 12 $
ITALIE
Vénétie, Zonin Cuvée 1821 Prosecco 45 $ 
ESPAGNE
Côte Méditerranéenne, Sumarroca Brut Nature Gran Réserva Cava 46 $
FRANCE
Champagne, Nicolas Feuillatte Réserve Exclusive Brut 96 $

Produits locaux
POUR CONNAITRE NOTRE SÉLECTION DE MOUT OU CIDRE DE POMMES,

INFORMEZ-VOUS AUPRÈS DE VOTRE SERVEUR.

Porto
Cabral Branco Fino (Porto Blanc) 7 $
Taylor Fladgate Late Bottled Vintage 7 $



Cocktails
Bloody Caesar (vodka, tabasco, sauce Worcestershire, Clamato) 10 $
Bloody Mary (vodka, tabasco, sauce Worcestershire, jus de tomate) 10 $
Margarita (téquila, triple sec, jus de citron) 10 $
Dry Martini (dry gin, Vermouth sec) 10 $
Martini Litchi (vodka, liqueur de litchi, jus de canneberge) 10 $
Cosmopolitan (vodka, triple sec, jus de canneberge) 10 $
Bling (rhum brun, rhum blanc, jus d’orange, jus de canneberge) 10 $
Sex on the Beach (vodka, schnaps aux pêches, jus de canneberge, jus d’orange) 10 $
Madras (vodka, jus de canneberge, jus d’orange) 10 $
Téquila Sunrise (téquila, jus d’orange, grenadine) 10 $
Sea breeze (vodka, jus de pamplemousse, jus de canneberge) 10 $
Blue Lagoon (vodka, curaçao bleu, jus de citron, 7-up) 10 $
Kir (vin blanc, crème de cassis) 10 $
Sangria Rouge Verre : 12 $  Pichet : 34 $
Sangria Blanche Verre : 12 $  Pichet : 34 $
Sangria Rosé Verre : 12 $  Pichet : 34 $

Cocktails sans alcool
Shirley Temple (7-up, grenadine) 4.50 $
Limonade (jus d’orange, jus de citron, 7-up, grenadine) 5.50 $
Virgin Caesar (clamato, sauce Worcestershire, tabasco) 6 $
Virgin Mary (jus de tomate, sauce Worcestershire, tabasco) 6 $
Boissons « Atypique » 6.50 $
(informez vous auprès de votre serveur pour voir les saveurs disponibles) 



Bières
MICROBRASSERIE CÔTE-DE-SUD : 
Kapitaikallak (Rousse 4.8%) 9 $
Tortueuse (IPA Américaine 6.1%) 9 $
Grande Voyageuse (Blanche 5%) 9 $
Ashburton (Blonde Anglaise 5%) 9 $
Tempérance (Stout 3.2%) 9 $
Azilia (Sûre à la camerise, 3%) 9 $

PRODUITS MOLSON : 7.50 $
(Coors Light, Molson Dry, Molson Export,
Molson Canadian, Molson Ultra, Rickard’s Red)

BIÈRES IMPORTÉES :
Heineken 0.0 7.50 $
Heineken 8 $
Sol 8 $

                                                     

Cafés alcoolisés
Baileys (café, Baileys, crème fouettée) 10 $
Espagnol (café, cognac, Tia maria, crème fouettée) 11 $
Irlandais (café, whisky irlandais, irish mist, crème fouettée) 11 $
Brésilien (café, cognac, Tia maria, liqueur d’orange, crème fouettée) 12 $



Spiritueux
APÉRITIF
Pineau des Charentes 8 $
St-Raphael Rouge/Doré 8 $
Martini Rouge/Blanc 8 $

GIN*
Beefeater 8 $
Bombay Sapphire 9 $
Ungava 9 $
Roméo 9 $

COGNAC*
Global Signature VS 11 $
Rémy Martin VSOP 13 $

WHISKY*
Crown Royal 8 $
Canadian Club 8 $
St-Léger 8 $
Jameson 9 $
Jack Daniel’s 8 $

AUTRES SPIRITUEUX*
Vodka Smirnoff 8 $
Rhum Captain Morgan (blanc ou brun) 8 $
Tequila Bang Bang 8 $
Vodka Grey Goose 9 $

DOUCEURS FINALES :
Amarula 7.50 $
Crème de menthe blanche ou verte 7.50 $
Limoncello 7.50 $
Baileys 8 $
Calvados 8 $
Goldschlager 8 $

*ALLONGÉS DISPONIBLES :
Coca-Cola, Sprite, Soda au gingembre, tonic, jus d’orange
jus de canneberges


