
 
La grande table d’Hôte  

Disponible dès 17h/ Pour le service à la chambre, commande de 20$ minimum 

Merci de bien aviser votre serveur (se) en début de service en cas d’allergie ou d’intolérance alimentaire  

La planche de fromage et terrine  
Terrine, rillettes, Pâté foie, fromage, gelée, condiments 
 

Escargots à la Provençale façon Couvée 
Escargots, beurre à l’ail, bruschetta, gratiné 

La fameuse chaudrée de fruits mer  (extra 4$) 
Crevettes, pétoncles, moules, palourdes et cubes de pommes de terre 
 

Odorant tiédis au miel  
Brie, Oka, Saint-Paulin, petits fruits, miel, le tout grillé   

Délicieuse fondue parmesane (2)  
Chapelure Panko, accompagnement, tomates, salade, condiment 

Coupe de crevettes nordiques et aïoli 
Crevettes, mayonnaise, ail,  
 

Velouté du moment **Chaudrée d’oignons **  

Jus de légumes ou tomates** 
Notre sélection distinctive  

 
Servies avec légumes, choix d’accompagnements et de sauce 

Choix d’accompagnements : frites, purée, Gabrielle ou riz 

Choix de sauces. Miel et citron, poivre vert, forestière, dijonnaise 

 
Brochette de volaille         
Poitrine, poivron, oignon, assaisonnement, choix d’accompagnements et légumes    

Cuisse de canard confite (extra 9$)         
Cuisse de canard confite, choix d’accompagnements et légumes 

Entrecôte de bœuf Contre-filet de bœuf 200g., choix d’accompagnements et légumes (extra 17$)  

Suprême de volaille choix d’accompagnements et légumes     

Filet de porc du Québec Filet de porc frais, choix d’accompagnements et légumes    



Choix de poissons (filet truite ou sole croûte d’amandes ou filet de morue)      

Choix de sauces : Beurre blanc ou Citron sauce tartare, Choix d’accompagnements : frites, purée, Gabrielle ou riz 

Filet de saumon frais choix d’accompagnements et légumes     
Choix de sauces : Beurre blanc ou Citron sauce tartare, Choix d’accompagnements : frites, purée, Gabrielle ou riz 

Tartare de saumon accompagné de frites, croûtons et salade (extra 6$)   
Escalope de saumon hachée au couteau, câpres, oignons, citron, tabasco, assaisonnements  

Homard au cari et au lait de coco (extra 9$)       
Chair de homard, cari, lait de coco, échalotes, ail, servi avec riz et légumes 

Choix de pâtes : Penne, Spaghetti, linguine,  

Alla Carbonara au poulet ou crevettes (crème, parmesan, bacon)   

Pâte au homard, sauce rosée épicée (extra 12$)      
(Chair de homard, ail, brandy, tomates, sauce rosée, gratiné au trois fromages)   

Saint-Marin Sauce crème, pétoncles, moules, crevettes, trouvaille de la mer (extra 6$)   

Le Primavera (Légumes sautés, sauce rosée au parmesan, gratiné)    

Sélections de douceurs du soir 

Remplacez votre dessert pour un café espagnol pour seulement    6$ 

Remplacez votre dessert par une assiette de fromage de la région et son petit Porto  9$ 

Prélude au crépuscule (café)  Chaleur du soir (thé, tisane) 
 
Ajoutez à votre plat 
Remplacement féculent ou légumes par une salade César    6$ 
Poêlée de champignons sautés        5$ 

Gratin pour les pâtes         6$ 

Remplacement par du filet mignon 170g.            26$          
Queue de homard grillée au beurre à l’ail (4 onces)                      18$ 
Crevettes d’argentines sautées ail et bruschetta           14$  

      

**** Ajouter un quatrième service en sélectionnant l’un de ces items **** pour 5$ 

 

 


