Les entrees
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Gratinée au fromage « Canotier de 1’le »
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Capres, oignon rouge et vinaigrette Zaatar au citron

(O dorantTiie diSy At e st Sy b v e
Brie, Oka, St-Paulin, grillés, miel et fruits

Calmars CrOUS ]| A e bR AR s e s
Sauce chili sucré et oignon rouge

Rlanchefeuroneente d’antipastic st oot e - o
Terrine du moment, marinades maison et fromage fin du Québec

N OULC TEPULECT TOMUUICE P ATTITE S A e e e s S e
Servie sur panaché de fines feuilles

O RGN 1 | S U O o or s e e e ——
Crevetttes, pétoncles, moules, palourdes et cubes de pomme de terre.

Fraicheur

SaladeaM e I AL e———e e e
Mesclun, tomate, concombre, olives, cceur de palmier et vinaigrette

SAlade G OUIMANUeE S e, et rreer i T e e
Saumon fumé, ceufs durs, fromage brie, crevette, tomate, concombre,

oignon rouge, capres et coeur de palmier
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16.00

Tomate, comcombre, poivrons, oignons, fromage feta, olives Kalamate et vinaigrette

Salade César
Laitue Romaine, parmesan, bacon, crotitons et vinaigrette
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Les pates

Choix de linguine, penne ou spaghettini

A e D e R e e e P o 20.75
Sauce créme, échalotes et parmesan frais

) S 0 e A ey s i 30.25
Moules, crevettes, pétoncles, homard, goberge, sauce créme,
parmesan et échalotes

(BT 1A T0T0% & Rrrmem B e B e S ey T e S s N e 22.00
Lardon de bacon, vin blanc, sauce créme, parmesan et échalotes

[E10°de-STUMGIS , M - =St e i, e 26.00
Saumon grillé, saumon fumé, sauce créme, parmesan tomates et capres

Bolognaise et crostini a ’ail

SAUCE DOIOgNAISE. . s s o T e e B e o . - 19.00
DI POTLIOI. +e e e e oo e P AN T = N 13.00
Demi-portion:avec SalaiC @ sammme et e i 16.00
R T T O o e U s i+ + e T T T e + . s 5.00
TTTON S TP o7 120 [ e ey o2 s — e e T — 26.00

Poulet, sauce Alfredo et sa tombée de champignons a I’huile de truffe

P B B e st e i e e e s o o st rn St e e — 18.00
Sauce, tomate et légumes sautés

NOS SautéS ASiatiqueS servis sur riz ou vermicelle de riz

R G N R S I e —— e 7 5 23.00
Poulet tempura, légumes sautés, sauce Général Tao

SRR 1 i T ey ] o e — e ——— 27.00
Crevettes grillées, légumes sautés, sauce a I’orange et gingembre

Stchouannais-deroaumes e T — 22.00
Légumes sautés, sauce aux s€sames

SRS AT IO AUTBOCIH. T . o~ i oot T T 8 28.00
Me¢lange de Iégumes, émincé de boeuf et sauce

De la mer

[artarelde S auIMONE LAl SICIC Y C AN Ol it pmem o smenisncnm o - - - 28.50
Saumon frais haché a la main, parmesan, oignon rouge, capres,

Langoustines a 1a PrOVeNC At Sl L17 ot s S st 43.75
Escalope de saumon frais au beurre blanc . ................. ... ... ... 27.00
La priSe du pCCHEUr SCIOM Sa DOTITIC € eI T oot i cates 25.00
(ST T R e e R RS *

Crevettes, cari, lait coco et coriandre
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Les grillades

Cllisse descanard eONIItE Tt SAlCT UECOUVETte————— R — 31.50
Supréme de volaille au vin blanc et champignons . ...................... 24.00
iiledsillonide porc-savee DIONNAISE, . . & o ve .. e ate T e T 24.50
T TGN TGrow T 001 AT A i e encrrice: SO I R 33.00
L1l et NI CN O EFHC, S O I L s+ i oo s . m—. » as s 38.00
ST LT b 1T ATV i TR 0 1 LSS, o o S - e i i 51.00
FilCt mighonsetrerevetiEs flambeEcsall RO s, «mmsans. o + o vas £s s o s v oo, 50.00
Tt ol e i e R e i e e B E S i 39.00

Le coin bistro

Burgers (Nos plats sont accompagnés de pommes de terre frites et salade croustillante)

B O R . - 2 s e i e st T T 18.00
Oignon, laitue, tomate, fromage Monterey jack et mayo chili sucrée

Burger aux champignons, fromage suisse et mayo €picée . .................. 18.00
S R R G e e T e 22.00
Servi avec saucce tartare maison et quartier de citron

i diaRE s a o e et = . e e A 18.50
Pizza fine aux cinq fromages

Sauce tomate, parmesan, cheddar, bocconcini, mozzarella et Monterey jack . ... 16.55
Poitrine de poulet B.B.Q. ( frites, sauce, salade au choux)................... 19.00

Menu enfant

Disponible en repas complet (Comprenant jus et dessert) . .................. 14.50
Fish and Chip et pommes de terre frites

Burger au fromage jaune et pomme de terre frites

Aiguillettes de volaille, pommes de terre frites ou du jour et Iégumes

Spaghettini a la viande

Filet de saumon ( 3 cm)

Pizza bambino pepperoni et fromage
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Les desserts maison

IO, (8. dCSTRIMOOUTIIIANG . % s . o e s e et — 8.25
SFEY e o 1 MR o] [T e S~ e e o 8.00

L e e e, e 3.95

Earl Grey biologique
Pointe de thé noir, zeste d’huile de bergamote

Douce orange

M¢élange de thé noir, orange vanille et fleur de Jasmin

Bombay Chai

Touche de cannelle, cardamome, poivre, clou de girofle et soupgon d’orange
Thé vert tropical

Feuille de thé vert et fruits tropicaux

Hojicha biologique

Feuille de thé vert et un riche gotit de noisette

Menthe de Marrakech
Thé vert et menthe poivrée cultivée sur une montagne au Tiznit

, Nectar Africain
e Feuilles de rooibos aftricain, fleurs et fruits tropicaux
o = oo Camomille agrume
“ ”*‘ ' Fleur de camomille égyptienne et subtiles tranches d’agrumes

Chocolat, menthe et truffle
Fusion de chocolat, menthe et feuille de rooibos. Dessert en soi.

Demander notre coffret

Boissons
EGafe=decafeinéslait= =——gawsnm= T = _ FTT . S 3.10
Caterauslaitllatte) e, S T 4.55
O S0 1 VAT e i o ™ o~ s . <o S 3.50
(o R R e R IR e oa o o T P 4.55
ESPICSSO .« oerera e o o e e e e T e i 3.45
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